
NEW   YEARS   EVE   2025
Menu 100 euro per person 

Mise en bouche 
Caviar, céleri crémeux et croustillant 

Caviar, celeriac cream and crips 

*   *   * 

Croustillant de St Jacques de Normandie (panko), 
 reduction de betterave et porto 

Crispy Scallops from Normandie, beetroot and port reduction 

*   *   * 

Filet de liche de Villefranche,  
marbré de poireaux et algues, beurre d’agrumes 
Filet of  liche from Villefranche, leek and seaweed terrine,  

citrus butter sauce 

*   *   *  

Wellington de cerf  au foie gras, 
 légumes de saison en pot-au-feu à la truffe 

Deer and foie gras Wellington,  
pot-au-feu of  seasonal vegetables with truffle 

Dessert  

Déclinaison d’agrumes du pays, sorbet mandarine, 
 chocolat croquant 

Local citrus tasting, mandarin sorbet, crunchy chocolate


